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El estatuto universitaric es preciso en sus
propoésitos al reiterar los principios de la li-
bertad de catedra y de la libre investigacién
cientifica. La Universidad Auténoma de Baja
California Sur tiene como funciones primor-
diales la ensefianza, la investigacién y la di-
fusién de la cultura. Busca crear lcs espacios
propicios para que les universitarios se de-
sarrollen integralmente comos ciudadanos
ocmpenetrados de los problemas de su pais
y dispuestos a superarles socialmente.

Al dlentar la edicién de estos materiales
de lectura, producto del quehacer de los a-
lumnos la UABCS preserva en sus miembros
una conciencia critica y el més amplio espi-
ritu de didlogo.




Prologo

Es muy satisfactorio fe-
ner la oportunidad de pre-
sentar por primera vez, el
resultado del anélisis que-
alumnos del departamen-
to de Ingenieria Pesquera
hoy exponen por este me-
dio.

La satisfaccién a la que
me refiero va cimentada
no sélo en el hecho de ver
reflejado en un medio de
comunicacién universitaria
este esfuerzo de expresion,
sino con la esperanza de
que esta ocasién sea in-
centivo para muchas ofras
colaboraciones y espuela
de discusién creativa que
al fin y al cabo es a tra-
vés del genuismo estu-
diantil, una de las fuentes
dindmicas en nuesfra so-
ciedad.

El contenido de la co-
laboracién de hoy puede
ser comeniado en muchas
formas, pero ante todo es
resultado libre y conse-

cuencia personal de los
aufores denfro del univer-
salismo ideoldgico del en-
fe vniversitario que de por
si debe definir la labor de
ayuda en la formacién e

“informacién que de la uni-

versidad se espera.

En Ingenieria Pesquera,
asf como en ofras &reas
de estudio de nuestra ins-
tituciébn, tenemos que es-
tudiar no sélo la fenome-
nologia tecnolégica del
secfor pesquero, sino su
relacién con el marco teé-
rico general que a esfe
secfor caracteriza. Esto
significa consideratlos ele-
mentos culturales, legales,
administratives y diversos
gue afecten a nuesira pro-
pia capacidad de ver y
prever. No siempre esta-
remos satisfechos con el
cbmulo de costumbres, hé-
bitos obligados y decisio-
nes de ferceros que afec-
fen a nvesfra propia di-
vergencia de enfoque, pe-
ro a fravés de la comu-
nicacién se nos abrirén
mds alternativas de crite-
rios y ampliaremes nues-
‘tra capacidad de planear,
tomar decisiones y disefiar
estrafegias que entiendan
la esencia de wn proble-
ma complejo, estocdstico

.y dindmico en el tiempo.

BIENVENIDOS alumnos
y compeiieros, y todos los
que en lo futuro expon-
gan la identidad cientifica
que nos debe caracterizar
en esa misién del Ingenie-
ro que, como responsabi-
lidad, conlleva el ser so-
lucién de continvidad en-
tre la ciencia y el arte y
de saberla aplicar en un
mundo que es asi, real.

ING. JUAN CARLOS LAGE
SOTO
Jefe del Depto. de Ing.
Pesquera de la UABCS.

Los estudiantes del V
semestre de Ingenieria Pes.
quera de la U.AB.CS.,
viendo la necesidad de
entablar intercambios deé’
ideas con los trabajadores

del mar, iniciamos una se-

rie de visitas con el fin de
estrechar relaciones y de
incrementar los conoci-
mientos técnicos y cienti-
ficos. i i
Con nuestra segunda vi
sita de préicticas a la coo-
perativa de Punta Abreo-
jos, Baja California Sur,
en la presente edicién tra-
tamos de dar una breve
reseita histérica desde su
iniciacién como cooperafi=
va, que nos permite ob-
servar y comparar la fore
ma en que se ha venide
desarrollando dicha em-
presa. '

Las cifras que aparecen
en algunos de les capitu-
los nos permiten hacer un
anélisis cuantitative y cua-
litativo de los logros obte-
nidos por esta pequefia

sociedad comunitaria que’

nos sirve de ejemplo de
cémo se puede progresar
sobre la base de una bue-
na organizacién y coope-
rativismo por parte de fo-

, Intfod;ccién

dos y cada uno de los in-
tegrantes.

Estamos pues en espe-
ra de que este frabajo con-
tribuya a difundir y dar a
conocer la problemética
por la que atraviesan las
cooperativas de nuestro
estado y los problemas
que fendremos que afron-
tar en conjunto con el go-
bierno estatal para darle
una solucién e incremen-
tar el desarrollo econémi-
co y social de Sudcalifor-
nia. Y que proporcione al
estudioso de la materia in-
formacién bésica y veraz
del esfuerzo que estos co-
munitarios han realizado
para obfener el fruto de
tantos aios de arduo fra-
bajo, mejorando su econo-
mia y el nivel de vida de
su pueblo.

Aprovechamos también
esta publicacién para so-
licitar al gobierno del Es-
tado la creacién de un
centro de estudios de nivel
secundario, técnico pes-
quero que tanfa falta hace
a la juventud de ‘Punta
Abreojos que no pueden
proseguir sus estudios de-
bido a lo aislado que se
encuentra esa regién.
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Punta Abreojos es una
pequefia poblacién dedi-
cada a la pesca y a su
procescmiento. Estd ubica-
da al noroeste del estado
de Baja California Sur,
perteneciente' al municipio
de Mulegé, a una latitud
N. de 260, 43,40; una lon-
gitud W. de 1139,35%, 15"
y 900 habitantes.

Este pequefioc poblado
se organizd como coope-
rativa en el afio de 1948
y lleva el mismo nombre
del lugar. Actualmente se
encuentra frabajando pro-
.gresivamente sin ning0n
déficit econémico.

La primera administra-

cién con sede en Punia
Abreojos se llevé a cabo
en 1952 por personas del
mismo lugar, sucediéndose
un sinnémero de ellas. -
Anteriormente se adminis-
traba desde Ensenada, B.
California, lo cval acarrea-
ba problemas a los pesca-
dores. Al fin en 1952 pu-
dieron resolverse favora-
blemente tanto para los
de Punta Abreojos como
para los de Ensenada,
donde se encuentra la ca-
becera de esta cooperafi-
va.

Existen 122 asociados
de los cuales 90 se dedi-
can a la pesca y el resto

a la administracién y ope-
racion de la magquinaria.
Los pescadores y opera-
dores se van rotando pe-
riédicamente en sus labo-
res, excepto las personas
de mayor edad, como son
los veladores.

Nunca reciben cursos de
capacitacién técnica y se
basan exclusivamente en
la practica; asi aprenden

. las mejores técnicas para

capturar el marisco y el

manejo del equipo de pro-“

cesamienfo.

“Nvestra préctica es la
mejor herramienta con que
‘contamos’’, comentaron
algunos pescadores.

Es evidente pues, la fal-
ta de capacitacién técnica
y asesoramienfo de que
adolecen estas personas,
las que con todo y eso, han
logrado salir adelante; es
una de las pocas (si no la
Unica) cooperativas que lo
ha logrado sin necesidad
de subsidios estatales o
federales.

Expresamos nvestro re-
conocimiento a estas per-
sonas, les exhortamos a
continuar con el mismo ani
mo; con ese coraje y de-
cisién de progreso para

‘darle un mejor nivel de

vida a su poblacién.

Panorama estatal pesquero

Verdaderamente pocos
son los esfudios realiza-
dos en Méxiso y sobre to-
‘do en el estado SUDCALI-
FORNIANO en el 4rea de
pesca del Pacifico; no obs-
tante sus grandes riquezas

de nutrientes de produc-

cidén primaria. Debido a
las surgencias que se dan
a lo largo de toda la cos-
ta del Pacifico, es en nues-
tro Estado donde existe
vuna gran variedad de pro-
ductos marinos que en vez
de ser aprovechados por
gentes de la regién, estan
siendo saqueadas por bar
cos piratas de varias na-
cionalidades o por permi-
sionarios extranjeros que
pagan la irrisoria cantidad
de 15délares por permiso
7 se llevan fabulosas ga-

nancias. Esio podria solu-
cionarse en un gran por-
centaje aplicando cuotas
maés elevadas a permisio-
narios extranjeros e infen-
sificando la vigilancia ma-
ritima por parte del go-
pierno y de i0s cooperati-
vistas.

Estas son algunas de
las situdciones por las que
atraviesan las empresas
pesqueras mexicanas, méas
acentvadas en B.C.S., de-
bido a lo aislado que se
encuentra con el resto del
pais, y a la falta de una
ley actualizada y de esta-
tutos que rifan las normas
de pesca en la Repiéblica.
Es myy urgente un estu-
dio a fondo sobre todas
las especies comerciales
més importantes, ya que

de lo contrario estas ten-
derdn a extinguirse debi-
do a la sobreexplotacién
que realizan pescadores
extranacionales. Es nece-
sario ubicar adecvada-
mente las vedas en cada
época de reproduccién y
crecimiento de todas y ca-
da una de las especies co-
merciales y hacerlas res-
petar por ley. De ello de-
pende evitar el exterminio
de las mismas (langosta,
abulén, camarén, sardinas
y otras muchas).

Por ello urge la elabo-
racién y aprobacién de una
nueva ley de pesca que
sustituya a la actual.

La UABCS ha querido
participar en el desarrollo
pesquero estatal y nacio-
nal, al realizar sus prime-

ros estudios en las empre-
sas pesqueras del estado
para brindarles su apoyo
técnico-politico en la pro-
teccién, captura y legisla-
cién pesqueras.

Sin embargo, y a pesar
de los esfuerzos desple-
gados por el sector pGblico
de algunas entidades fe-
derativas para elevar los
rendimientos del campo
pesquero, éstos fodavia
son bajos, por varias ra-
zones:

c)— La situacién de la
pesca conlleva grandes y
notables desequilibrios ya
que en su mayoria se uti-
lizan métodos y embarca-
ciones rudimentatias.

b).— Frente a la pesca
y su mercado existen va-
rios problemas: aislamien-

«)
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to, limitada diversificacién
de los productos debido
a la falta de tecnologia
‘moderna para su procesa-
_miento; escasez en méfo-

Capt

ura de

dos nuevos de captura, pro
duccién
cién.
cJ— La pesca nacional
necesita de vna acelerada

y comercializa-

-~ las principales
especies
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Las principales especies
‘que se capturan en Punta
Abreojos, Baja California
Sur:

La langosta roja o “Ca-
lifornia Panulirus interrup-
tus”, que alcanza tallas de
20-50 c¢m; pertenece al
*phyllum Artropoda®, cla-
se: crustdceos. Se alimen-
tan de peces, crustaceos,
moluscos y desechos orga-
nicos; su color varia desde
el café rojizo o naranja,
hasta el rojo ladrillo; el
abulén amarillo “Halictis
corrugata’ y el abulén
azul“Halidtis fulgens’’ con

tallas que alcanzan hasta
los 24 cm. Los primeros
presentan un color rosado,
con iridiscencias amarillen-
tas; los segundos desde
verde hasta azul; ambos
son vegetarianos y se ali-
mentan de algas pardas.
Pertenecen al “Phyllum mo
lusca’, clase gasterépoda.
Estas especies al igual que
el caracol se localizan en
zonas rocosas donde ftie-
nen su habitat.

Como productos secun-
darios se captura el cara-
col, peces de escama y fi-
burén.

rrollo estatal.

‘consfruccién de obras de
infraestructura para dismi-
nuir el actual aislamiento
en que se encuentran las
cooperativas o pesquerias
estatales de manera que:
quede integrada una red
de comunicaciones que
facilite el transporte de los
productos entre los centros
de produccién y los de
consumo.

d)— Ineficiencia organi-
zativa de los produciores
cooperativistas en sv gran
mayoria, lo cual los lleva
al fracaso en vez de for-
talecer la capacidad de
capitalizacion y tecnifica-
cién para acelerar el desa-

3
_ No obstante ‘i;u;e_“_Mé'xito-
es uno de los paises mas
ricos en litorales, su pro-
duccién pesquera se ad-
vierte muy por abajo com-
parada con oiros cuyo po-
tencial acuético es inferior;
esto debido a su escasa
tecnologia naval y nule
asesoramiento de los pes-
cadores, culpa de algunos
funcionarios péblicos sin
escripulos que sin cono-
cimiento de causa, ocupan
puesfos para los que no
se encuenfran capacita-
dos. Lo cual significa un
rofundo fracaso. Es esta
una de las muchas situa-
ciones por lo que el desa-
rrollo pesquero se ha vis-
to refrasado.
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El a_buién‘lo capturan
buzos de la cooperativa
con equipos de buceo se-

‘milibre, a profundidades
de 4-5 brazas.

Una vez extraido se en-
costala y es transporfado
a la procesadora en pan-
gas; obtienen un promedio
de 400-500 kilos diarios.
Se coloca en una lavadora
con agua caliente, se de-

&l abulon

posita en parrillas y se lle-
va a las mesas de limpie-
za para el corte de los bor-
des. Se pesa y se envasa
en latas de 11.5 centime-
tros de longitud por 7.5

DIAGRAMA DE FLUJO

centimetros de didmetro.
Lo colocan en una banda
que lo fransporia a través
de un conducto llamado
“Exoshtler'’, ‘calentado a

vapor a una ftemperafurg

‘de 1900 Fond para esterili-’

zar las latas (cvando el
producto ha sido congela-
do se deja de diez a quin-
ce minutos dentro del ‘ex-
oshtler’). A la salida se
acomoda en ofra banda
que lo conduce a la engar-
goladora donde se cierra
la lata; (un promedio de
40 latas por minuto). Se
depositan en vagones con
capacidad para 720 latas
y se infroducen en una re-
forta para su cocimiento
y esterilizacién. La capaci-
dad de dicha retorta es de
seis carros o sea un fotal
de cuatro mil 320 latas.
Al ‘operar la retorta (se
calienta por medio de va-

_por de agua de una calde-

ra) se regula durante 15
minvtos hasta que alcan-
za una ftemperatura de -
232° F., a esta tempera-
tura se deja durante una
hora, luego se deja des-
cender en ofro tiempo de
15 minutos y se enfria el
producto con agua a fem-
peratura ambiente; las la-
fas se empacan en cajas
{48 por caja) para ser en-
viadas al mercado.

El producto, en parte se
envia a Ensenada, Baja,
California norte, para su'
distribucién al mercado.
nacional e internacional. '

Una tonelada en bruto
rinde 47 cajas (48 latas de
364.5 gramos cada una)
de la que se obtienen -
712,31 kilogramos de pe-
so nefo del producto.

CAPTURA || TRANSPORTE LAVADO LIMPIEZA ~ PESADO ENLATADO
8 personas 8 personas 2 personas 10 personas 10 personas 10 personas
MERCADO l¢| ALMACEN | | ENCARTONADO " COCIMIENTO ENGARGOLADO
, 2 personas 10 personas 2 personas 2 personas
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Descripcion de los sistemas de

La procesadora de ma-
riscos de la cooperativa
Punia Abreojos, S.A., cuen
‘ta con un cuarto de refri-
geracién con una capaci-
dad para cinco toneladas;
dos cuartos de congela-
cién para cinco y 75 fo-
neladas de capacidad, res-
pectivamente.

El de cinco toneladas
cuenta con un compresor
abierto con una potencia
de 25 caballos de fuerza.
Trabaja a una velocidad
de mil 740 revoluciones
per minuto; voltaje de 220
voltios, 30 amperes, con
capacidad de 8 TR; wun
condensador; control de
presién de alta y baja; -
vélvulas de succién y des-
carga; tres mandmetros: -
uno para la presién de
aceite y los restanfes para
la succién y descarga; un
tanque receptor de gas; un
separador de aceite de 4
pulgadas de didmetro por
veinticuatro de longitud;
un evaporador con valvu-
la selenoide y termostética.

El de sefenta y cinco to-
neladas se ufiliza exclusi-
vamente pora la langosta.
Posee dos compresores Co-
peland, modelo 4RA-1000
TDK de 60 ciclos/segundos
con un voltaie de 220 y
una potencia de 25 caba-
llos, una capacidad de 8
TR. Cada motocompresor
cuenta con valvulas de
succién y'de descarga; se-
parador de aceite de cua-
tro pulgadas de didmetro
por veinticuatro de longi-

tud; control de presién de

seguridad para el aceite;
control de alta y baia pre-
sién; filtro deshidratador
cambiable en la linea de
liquido;tres tanques recep-

tores de gas; un conden--
sador con dos abanicos
con una potencia en el mo-
tor del abanico de 1/3 ca-
ballos de fuerza; capaci-
tor; evaporador con vélvu-
la selenoide y termostéti-
ca; termémetro -miitiple
para el producio y la del
medio ambiente,

También .cuenta con un
cuarto de almacenaje con
una capacidad para 100
foneladas de producto con
dos compresores Copeland
con una pofencia de vein-
ticinco caballos cada uno;
220 voltios, 60Hz, y una
capacidad de 8 TR cada
uno, con valvulas de suc-
cién y descarga; un anti-
vibrador en las lineas de
alta y baja presién; en la
linea de descarga lleva
después' del antivibrador
un separador de aceife. -
Cuenia ademéds con con-
troles de alta y baja pre-
sién; control de presién de
aceite, filtro deshidratador
fijo en la linea de liquide
de 500psi, un condensador
con capacidadde 4 TR y_
una pofencia de 1/3 ca-
ballos; dos evaporadores

‘por cada compr e sor de

4 TR con-vélvula selenoide
y termostatica,

Procesamiento
de especies:

LANGOSTA

La langosta se captura
por medio de trampas de
alambre y de madera a
profundidades de 4-5 bra-
zas. Se extraen las tram-
pas, y el producto se en-

‘costala y se transporta en

pangas de 18-20 pies de
eslora, a la planta proce-

sadora, en la cual se se-
lecciona por medidas de 9
cenfimefros minima y se
arrojan al mar las de me-
nor tamafo. Se pesan y
se colocan en cajones de
fibra de vidrio y nueva-
mente se seleccionan en
cinco famafios que son: -
chica, mediana, larga, bu-

-rro y caballén; se obtiene

un promedio de un mil 700
a un mil 800 kilogramos
diarios.

— Una vez seleccionadas
se ponen en cocimienfo: -

primero la chica, lvego la

mediana y asi sucesiva-
mente. Para realizar este
cocimiento se prepara el
agua con pimienta, laurel,
clavo, cebolla y sal en las
proporciones siguienftes:

Proporcién en

Sustancias Kilogramos’
Sal 100.000
Pimienta 22.500
Laurel 0.360
Clavo 0.405
Cebolla 4.050

Debide al aumento de
volémen y al drenqie efec-
tuado se requiere aumen-
tar en una fercera parte
de especias en el segundo
cocimiento en la forma
que se anofa:

7.750

Pimienta

Laurel 0.120
Clavo 0.130
Cebolla 1.350
Sal 100.000

Proporcién de especias
vfilizadas:

De 3/4 a 1/2 libras de
peso por longitud indivi-
dual por cada 300 litros

de agua dulce, sal al 6.5
“ %, pimienta

blanca 20
\

tefrigeracion y almacenaje O

gramos, laurel 40 gramos,
clavo 45 gramos y polvo
de cebolla 450 gramos.

La langosta se deposita
en el recipiente de coci-
miento hasta que el agua
que contiene esté en ebu-
Hicién. El tiempo para ca-
da seleccién estd en fun-
cién del tamaiio de la lan-
gosta:

Tiempo en
Producto Minutos
chica s -
mediana 16
larga 18
burro 22
caballén 30-32

Ya efectvado ®l coci-
miento, se deposita en
ofro recipiente para sv en-
friamiento en agua con
cloro a temperatura am-
biente, del recipiente se
exfrae y se traslada a una
plataforma de lavado con
una banda metélica que
la traslada al lugar de lim
pPieza, donde se practica
vna Gltima limpiada y se
acomoda en parrillas para
estilar.

Ya estilada, se deposi-
ta en cuartos de refrigera-
cién con una temperatura
de 30°F,

El producto se empa-
queta en cajas de 15 ki- _
logramos, se almacena y
queda listo para ser trans-
portado a Ensenada, para
su exportacién a Estados
Unidos y Francia. A este
Gltimo pais se exporta la
de talla chica y mediana
ya preparada con condi-
mentos. Para la regién, se
deja principalmente la bu-
rro y caballén.
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CAPTURA TRANSPORTE PESADO SELECCION. |—| 'COCIMIENTO
REFRIGERACION _DESTILADO |« LIMPIEZA  1¢ LAVADO 'ENFRIAMIENTO )
MERCADO TRANSPORTE (¢ ALMACENAJE 'CONGELACION

La especie pleurofoma- cosds. Su método de cap-

ria del Phyllum molusca,
clase gasterépoda habita
al igual que la langosta
y el abulén en zonas ro-

&l caracol

fura y transporie es simi-
lar al del abulén, lo mis-
.mo que su procesamienio.

Con una diferencia, su .

'DIAGRAMA DE FLUJO

. proceso llega hasta la lim-

pieza donde en vez de en-
latarse se coloca en bol-

sas de_polietileno de 15

kilogramos; se congela 'y‘

se almacena en cuaiios
fcon temperaturas bajo O°

F, en condiciones: para su
exportacién,

CAPTURA

" TRANSPORTE

LAVADO

DESCONCHADO

y

LIMPIEZA

. MERCADO

b

“TRANSPORTE

CONGELADO

'PESADO ¢

EMPACADO

Las especies de peces
que se capturan en Punia

. Abreojos son: cabrilla, pe-

rico, vieja, jurel, aton y, ti-
burén, pertenecientes al
Phyllum-cordades, clase —
osteicties (los seis prime-
ros); el tiburén es de la cla-
se condicties. Se captura
con redes wgalleras, an-
zvelos y cimbras tiburo-
neras.

La cabrilla, perice, vieja
y garlopa se envian al
mercado en filete fresco
y congelado. El jurel y el
atén se enlatan cocidos;
el tiburén se envia al mer-
cado en filetes deshidrata-
dos aprovechindose tam-
bién sus aletas que tienen

‘vna gran demanda en el
- mercado oriental.

)
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ANALISIS DE LAS PROPIEDADES |
AUMENTICIAS DEL ABULON

NICOLAS GONZALEZ MENDEZ:
_ ' Ing. Bioquimico, 1.T.E.S.M.,
Profesor de Quimica Inorgdnica en la U.A.B.CS.

El abulén es un alimen-
fo marino® muy apreciado
por ‘sus caracteristicas de
color, sabor, textura, en
Baja California y el resto
del pais. Las propiedades
nufritivas estan
nadas por un alto porcen-
taje de proteinas en su
molusco, 28 a 30%, difi-
riendo esta proteina en
las siguientes caracteristi-
cas:

—Proteina fibrilar en la
masa muscular,

—Proteina globular en el
liquido del enlatado,

(jugo)

En cuanto a vitaminas
liposolubles, algunas de
elias son eliminadas por
el proceso de enlatado.
Esto, debido a su paso por
la avioclave que eleva
las temperaturas a 273°
F. Sin embargo, se encuen-
fra la presencia de vitami-
nas del complejo Biz, que
o hacen rice en valor nu-
tricional.

La presencia de nuirien-
tes en forma de minerales
las debemos a los més
comunes como son: sodio,
potasie, calcio, zinc, azu-
fre, nitrégeno, fierro y tra-
zas de vanadio, y magne-
sio. Generalmenfe esfos
nuirientes los toma del
medio marino por lo que
no seria raro enconfrar
ofros minerales en suv cuer-
po. -
El abulén es bajo en
colesterol. Los lipidos que
contiene son insaturados
de cadenas de hasta 20
carbones, (eicoseno). Law

determi-

Gnica alta conceniracién
de lipidos que tiene el
abulén es antes de llevar

a cabo su  reproduccién,
pues la consistencia de
sus células reproductivas

estd formada por lipidos y
grasas en gran parte. Lo
mismo pasa con los hue-
vos de los elasmobran-
quios alta proteina, junto
con los lipidos y grasas
como fuente de reserva.
Generalmente al culti-
var moluscos debe buscar
se que el organismo llegue

-al estadio reproductivo con

una dieta rica en lipidos,
pues seré su mejor apoyo
a la supervivencia de la
especie. Al someter al
abulén amarillo, azul y
negro a pruebas organo-
cépticas se pudo observar
que:

a)— El producto fresco
conserva su textura rigida
por mucho tiempo debido
a la esfruciura de su pro-
teina.

b)— Cando el abulén se
somete a calentamiento
con agua y especias por
un periodo de 30 minu-
tos, la textura logra cam-
biar, se hace mas fersa,
pero el interior del molus-
co sigue fibroso. En cam-

bio el abulén eniatado ex-

perimenta un cambio de
textura muy marcado, por
lo que es agradable al
gusto. Esto se debe a que
las proteinas tienden a
modificar parcialmente sv
estructura con altas tem-
peraturas. Algunas se hi-
drolizan en presencia de

sal y temperatura. El pro-
cesamiento del abulén en
forma de crema produce
un cambio también en la
textura y sabor del produc-
to final. Las especias que
intervienen en este ali-
rhento han de jugar papel
imporfante en estas carac-
teristicas (laurel, pimieqfo,
chile rojo, sal, ajo, oréga-
no, efcétera).

En relacién al cambio
de ‘sabor con respecto al
abulén de marzo 1977 y
abulén de enero 1978, se
pudo observar y compro-
bar lo siguiente: los cam-
bios en sabor fueron muy
bajos; el abulén de marzo
1977 denoté wun sabor

agradable; una vez que.

la salmuera fue separada
y el molusco lavado con
agua. Sin embargo, hay
que hacer notar que las

condiciones de la lata in-
teriormente no fueron muy
satisfactorias; esto fue de-
bido a que, la cubierta
protectora de la Idmina de
fierro estaba removiéndo-
se. Esto en funcién de la
concentracién de la sal-
muera que se ufiliza para
preservar el poducto y tam
bién quizéd algunas enzi-
mas éxidoreductasas que
segrega el abulén. Hace
falta mayor investigacién
al respecto; se recomenda-
ria disminuir en un valor
minimo la salmuera - (20
% ) o cambiar la recubier-
ta de las latas, para evi-
tar la corrosién interna.
Al analizar el abulén de

'ener'o 1978, se comprobé

~"_El abulén es un alimen-

fréscﬁ}-& en el mblua, asi
como buen sabor de la
salmuera. La lata interior-

-mente se encontré en con-

diciones éptimas. Cvando
el abulén se cuece al prin-
cipio del proceso es some-
tido a una pasteurizacién
répida (frio y calor en cor-
to tiempo). Esto sirve al
molusco para conservarse
més tiempo sin ser proce-
sado. También una vez
congelado y vuelto a des-
congelar, se destruyen cé-
lulas superficiales.

Las pruebas organocép-
ticas del abulén nos die-
ron una estimacién més
real del valor del produc-
to enlatado y fresco. Las
pruebas panel se realiza-
ron con ayuda de perso-
nas de la U.A.B.CS., du-
rante el mes de diciembre
de 1978.

to nutritivo y de vn valor
econémico bueno para los
pescadores. Se debera pro-
mover su cultivo para ba-
jar el alto costo y hacerlo
accesible a todos los ni-
veles de poblacién.
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ABULON ENLATADO
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FACTORES EXCELENTE BUENA REGULAR MALA MUY MALA
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ADMINISTRACION Y
PRODUCCION PESQUERA

La Administracién Pes-
quera es otra de las fun-
ciones que desempefia el
Ingeniero en Pesquerias: -
es el campo profesional
donde el objetivo bésico
es obtener el méximo apro
vech “mienfo de los recur-
sos naturales marinos en
tiempos éptimos y costos
minimos.

El cooperativista Pedro
Zihiga da una explicacién
humoristica pero cierta: —
“El adminisirador de una
industria pesquera debe
enfrentarse a tiburones fe-
roces, coyotes ventajistas
y zorros astutos’’. que di-
cho en ofro vocabulario
quedaria asi: el adminis-
trador de una
pesquera debe enfrentarse
a los problemas internos
de la empresa (laborales,
econémicos, financieros,
técnicos, sccio - politicos,
etcétera). A los problemas
exfernos (competencia, in-
termediarios, guateros o
ilegales; gobierno o lega-
les; sociedad de consumo
etcéiera).

Sin  embargo, para la
cooperafiva de Punta Abre
ojos deniro de los proble-
mas infernos existe el tec-
nolégico y financiero ya
que requieren de una am-
pliacién e innovacién de la
fabrica, asi como la intro-
duccién de un moderno
equipo industrial con el
fin de diversificar y ela-
borar nuevos prod?cfos
pesqueros.

De igual modo, la coo-
perativa ve la necesidad
de otorgar educacién tec-
nolégica a sus pescadores
socios de la misma.

En cuanto a los proble.
mas externos se des\cam

industria

la competencia, los infer-
mediarios y los ilegales,
pero nos topamos con la
sociedad de consumo cu-
ya educacién dietética es
demasiado pobre y el con-
sumo de proteinas de ori-
gen marino es insignifi-
canfe (pese a que el es-
tado de B.C.S., cuenta con
2,200 kilémetros de lito-
rales, 224,000 hectireas
en lagunas costeras y ba-
hias en tan sélo una fran-
ja estrecha de ftierra, que
significan 35,000 kiléme-
tros de plataforma confi-
nental y lo més importan-

fe adn: los estudios cien-
tificos realizados en”nues-
tras aguas’” demuestran
que las condiciones ocea-
nogrificas son excepcio-
nales para la actividad
pesquera, es decir: Baja
California Sur posee una
riqueza ictiolégica formi-
dable, sin embargo no es
un estado pesquero.
También contamos aho-
ra con 200 millas de “‘mar
patrimonial” y resultan
beneficiados paises extran
jeros al pescar en nuestros
limites jurisdiccionales.
También creo preciso

“hacer notar la
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siguiente
observacién al estado: la
desviacién de los impues-
tos sobre la pesca a ofras
actividades como el turis-
mo, servicios y obras su-
perfluas, en vez de cana-
lizarlos a obras de infra-
estructura como carreteras
que comuniquen a puer-
fos pesqueros; telecomuni-
caciones, electrificacién,
instalaciones portuarias
que faciliten el manejo
del producto y aceleren el
crecimiento econémico.

El actvual administrador
de la cooperativa pesque-
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ra de Punta Abreojos es

el sefior Anastacio Espino-
za Arce, jovial y atenta
persona que nos facilité
valiosa informacién en
materia pesquera; sugirié
en manera especial la pu-

blicacién de los costos ne-'

cesarios e indispensables
que se requieren desde la
extraccién, hasta la venta
de los productos que esa
cooperativa trabaja; el he-
cho de que se den a co-
nocer los costos de opera-
cién es con el Gnico fin de
que el consumidor analice
el justo precio del produc-
fo.

Las ganancias se cana-
lizan en la inversién pes-
quera: adquisicién de nue-
vo equipo de pesca, ma-
guinaria y ampliacién fa-
bril, que generan mas tra-
bajo y mejor nivel de vi-
da al pescador socio. Ade-
mds ofra parte del capital
se canaliza para el fondo
monetario exclusivo de los
122 socios de la coopera-
tiva.

I.— INVERSIONES EN IN-
MUEBLES FLOTANTES Y
EQUIPO DE PESCA REALI-

ZADAS HASTA EL 30 DE

JUNIO DE 1978.

al). .21 pangas de fibra de
vidrio de 16 y 18 pies de
eslora cada una equipada
con un motor fuera de bor-
da.
b) 1 lancha de fierro de
33.57 pies de eslora equi-
pada con un motor esta-
cionario Perkins de 120
caballos de fuerza.
c) 20 equipos de buceo
debidamente acondiciona-
dos para la explotacién de
abulén y ofras especies.
d) 30 equipos langoste-
ros que manejan dos mil
trampas (un mil 600 de
alambre y 400 de madera).
Total: un millén 700 mil
pesos.

Il.— Inversiones en maqui-

naria y equipo de la plan-
ta industrializadora al 30

i

de junio de 1978: cuatro
millones 500 mil pesos.
ll.— Inversiones en equi-
po de transporte al 30 de
junio de 1978: dos millo-
nes 800 mil pesos.

IV.— Inversiones en bienes
raices al 30 de junio de

1978:

al Un edificio para plan-
ta industrializadora de
productos marinos, ubica-
da en Punta Abreojos, B.
C. S., para enlatado, file-
tes y cocimiento de abu-
Ién, langosta, almeja, pes-
cado de escama, atGn y
ofras especies: fres millo-
nes 985 mil pesos.

Total: cinco millones 885

mil pesos.
V.— Inversiones en equi-
po y mobiliario de oficina
al 30 de junio de 1978:
doscienfos cuarenta y cin-
co mil pesos.

El total de las inversio-
nes al 30 de junio de 1978
asciende a 19 millo-
nes 115 mil pesos.

GASTOS

l.— Mano de obra: dos-.

cienfos cincuenta mil p;-
sos mensuales.

Il.— Combustible para ve-
hiculos de transporte: cua-
tro mil 500 pesos mensuva-
les.

‘{ll.— Combustible planta
eléctrica: dieciseis mil pe-
sos mensuales.

IV.— Agua vutilizada para
el procesamiento de la lan
gosta: siete mil 500 pe-
sos mensvales. (En el pa-
sado mes de octubre se
gastaron 752 metros cGbi-
cos a razén de diez pesos
cada uno (16 mefros cG-
bicos por tonelada de lan-
gosta).

V.— Fletes por concepto
de transporte via aérea de
langosta para exportacién,
Un viaje con capacidad
para 6 toneladas de lan-
gosta equivale a la can-
tidad de treinta mil pesos.
{El avién es propiedad de
la federacién de coopera-
tivas; si fuera particular
resultaria més costoso). El
envio del producto se rea-
liza cada quince dias con
un costo de sesenta mil
pesos mensuales.

Vi.— Manienimiento de
maquinaria, refrigeracién
'y demds mobiliario: trein-
ta mil pesos mensuales.
Vii.— Impuestos: Se paga

R g
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unpror;edio de cinco mil
a seis mil pesos mensua-
les segin la produccién —
especies y épocas del afio

En el pasado mes de

Nos dirigimos al seiior
Pedro Zéiiiga, socio de la
cooperativa de produccién
pesquera “‘Punta Abreo-
jos’’, quien amablemente
colaboré para la realiza-
cién de este trabajo.
UABCS:XQué porcentaje de
ganancia lleva el pesca-
dor sobre la produccién?
Pedro ZGhiga: Un 707 de
ganancia con el cual poga
Unicamente la carnada; el
30% restante es para cu-
brir gastos de manfeni-
miento del mismo equipo
de pesca. El pescador que
méas captura obtiene un
premio que le sirve de ali-
ciente; ademds no es ne-
cesario para el pescador
saber demasiado lo que
necesita para producir mas
es tener muchas ganas de
trabajar. A los socios vie-

jos se les ocupa en ofros-

empleos donde ellos mis-
mos producen.

UABCS: ¢Qué diferencia
existe enfre esta coopera-
tiva y otras aledanas?
P.Z.— La diferencia es re-
lativa entre algunas coo-
perafivas, pues ganan me-
nos ya que el producfo se
lo pagan a mayor precio
al propio pescador, pero
estos gozan de menos ga-
rantias, agregando a este
aspecto las limitaciones a
extender la fabrica.
esta razén es que algunas
cooperativas no tienen
atn la cocedora de lan-
gosta.

UABCS:éTiene programado
la cooperativa adquirir

Por.

octubre, temporada de la
langosta, se pagaron ca-
torce mil pesos.

Lista de algunas espe-
cies y el impuesto corres-

‘pondiente por fonelada.

Langosta  § 300.00
Abulén  $ 230.00
Cabrilla $ 100.00

Entrevista

embarcaciones pesqueras
de mayor capacidad de
captura?

P.Z.— Existe el financia-
miento de parte del Banco
de Fomento Cooperativo
para la adquisicién de dos
barcos camaroneros como
para pesca moltiple (sar-
dina, anchoveta, efcétera).
También se tiene progra-
mado comprar embarca-
ciones aftuneras a ofras
cooperativas. Ya se ftiene
seleccionado el recurso
humano dispuesto a tra-
bajar en ellas. Contamos
con el equipo industrial
para el procesamiento del
aton, a excepcién de la ca-
mara de vapor. Otro de
los proyecios posibles a
realizar es el de la quema-
dora de harina de pesca-
do y el de instalacién de
dos plantas - fabricas de
hielo con una capacidad
productiva de dos tonela-
das diarias cada planta.
Estas quedarian: una en
Laguna San Ignacio para
abastecer las embarcacio-
nes de pesca ribereiia; la
otra quedaria en Punta
Abreojos.

UABCS: éQué planes tiene
la cooperativa de traba-
jar en cultivos?

P.Z.— Se tiene programa-
do para septiembre de -
1979 (temporada del os-
tién que dura de septiem-
bre a marzo) cultivar el
ostién japonés “‘Crassos-
trea gigas'’ y se estima
una cosecha bastante re-
dituable cada seis meses.
Actualmente se esté fraba-

jando en el proyecto en
los laboratorios de Ense-
nada baio la asesoria del
oceandlogo Rafael Cérde-
nas Brachini y ofros espe-
cialistas.
UABCS:éTiene programado
la cooperativa introducir
nuevos productos al mer-
cado?

P.Z.:— Si, el atén enlata-
do, la harina de pescado
y pensamos trabajar el ca-
lamar en la zona del Gol-
fo con base en Santa Ro-
salia, en la préxima tem-
porada de 1979. _
UABCS: Hemos comido un
nuevo sub-producto del
abulén de exquisito sabor:
“crema de abulén’, ela-
borado por el seiior Fede-
rico Cordero, socio de €sta
cooperativa, qué hay acer-
ca de su introduccién al
mercado?

P.Z.:— Efectivamente es un
manjar de
dad; pero sélo lo enlata-
mos para consumo de los
socios de la cooperativa,
puesto que resultaria ne-
gativo para la misma em-
presa sacar este producio
a escala comercial, ya que
el abulén se estd acaban-

primera cali-

do y no queremos compro-.

meternos con el mercado.
UABCS: Conocemos la pes-
caderia propiedad de es-
ta cooperativa que funcio-
na en La Paz y aparie del
buen servicio, es un lugar
muy higiénico; qué nos di-
ce sobre la creacién de
otras similares en nvestro
Estado?

P.Z.:— ~Estamos por abrir

I 4 S

Curvina $ 60.00
Mero $ 40.00
Tiburén $ 40.00
Lisa $ 40.00

una pescaderia en el mi-
neral de Santa Rosalia.
UABCS:éTiene programade
la cooperativa realizar
obras de infraestructura?
P.Z.:— Si, ya tenemos una
parte de la maquinaria
para trabajar los caminos
en caso de no fener carre-
tera, para que la misma
cooperativa le dé mante-
nimiento. Carecemos de
comunicacién felefénica,
indispensable en esta zo-
na del Pacifico norfe, ya
que solucionaria proble-
mas de caracter prioritario.
También la cooperativa
tiene pogramado construir
un “paquete’ de 25 a 50
casas para el mejoramien-
to habitacional del pesca-
dor: financiados por ban-
ca privada e INDECO es-
tatal. EI gobernador del
estado, Mendoza Ardmbu-
ro, nos estd apoyando en
este sentido.
UABCS: Le agradecemos la
valiosa colaboracién que
nos ha brindado en la rea-
lizacién de este trabajo, -
étiene algo mas que agre-
gar Sr. ZGhiga?
P.Z.:— Reconozco la labor
que ustedes han desem-
peiiado en este lugar;
pues la comunicacién di-
recta al campo de trabajo
los beneficia a ustedes los
esfudiantes al conocer las
ventajas y desventajas;
encontiar soluciones para
estas- Gltimas y de igual
manera nos beneficia a
nosofros los pescadores
porque aprendemos de us=
tedes.




Porcentaes de produccion

abulonera y langorstera

' Andlisis de la produccién de abulén y sus indices' ‘fitativa que existe entze el
de crecimiento en porcentajes por aiio.
De 1973 a 74 la produccién disminyé en un 51.6%

' De 1974

al75 L
De 1975 a 76 "
‘De 1976 a 77 bid
‘De 1977 a 78 4

aumenté en un 292.7%
disminuyé en un 3.6%
disminuyé en un 40.3%
disminuyé en un 46.0%

PRODUCCION ABULONERA EN SEIS ANOS
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Punta Abreojos, BC.S.

1973 191 1975

. Como podemos obser-
var, durante los OGltimos
tres anos la  produccién
abulonera ha disminyido
considerablemente. La Gni-
ca explicacién al respecto
es que se debe a una ex-
plotacién desmedida y fal-.
ta de control de este mo-
lusco; que de no tomarse
las medidas adecuadas
jpara lograr sv recupera-
cién se agotard en esa zo-
na. Por consiguiente, pro-
pongo algunas soluciones
para salvar la produccién
y poblacién abulonera ga-
rantizando de esta mane-

1976 1977 1978

ra la economia de fodos
aquellos que dependen
de esta fuente de trabaje
y el mercado relacionade
con el.

SOLUCIONES PARA SAL-
VAR LA PRODUCCION Y
POBLACION DEL ABULON.

1.— ‘Que se apliquen las
técnicas de semicultivos de
la semilla de abulén en
condiciones. controlad a s
bajo asesoria de personal
calificado en este campo
para asi comparar la di-

ferencia cualitativa y cuan, -

[

abulén cultivado y el de
avforeproduccién que es el
que actualmente se cose-
cha.

2.—~ Dedicarse especial-,
mente a la pesca de otras
especies (almeja, caracol,
ostién, tiburén, escama, ef-

cétera), con el fin de que

se repueble la zona abu-

lonera. !
3.— Crear zonas de reser-
va y que se imponga y
respete un estricto control
sobre las tallas comercia-
les del preciado molusco
garantizando una produc-
-cién media que cubro sa-
tisfactoriamente la deman-
da en el mercado interno

y exferno. S

—Anélisis de la produccién de langosta y sus indices de.

crecimiento en porcentaje por afio.
De 1973 a 74 la produccién disminuyé en un 67.6%

De 1974 a 75 44
De 1975 a 76 ’"
De 1976 a 77 "
De 1977 a 78 -

aumentd en un 471.9%

disminuyé en un 24.8%
disminuyé en un 36.7%
aumenté en un 26.4%

PRODUCCION LANGOSTERA EN SEIS ANOS

Punta Abreojos, BC.S.

1973 197

El mercado de este pro-
ducto en su demanda co-
rresponde en su mayor
parte al exiranjero. Ac-
tvalmente la cooperativd

.estd cubriendo una fuerte

1995 1976 1917 1918

demanda langostera a
Francia, la transaccidn co-
mercial se realiza conjun-
tamente con la empresa
transnacional mexicana -
Ocean Garden Co.




Giencia,desarrollo y libertad

SERGIO OCTAVIO MARTINEZ MORA

Investigar por el simple
hecho de investigar carece
de sentido; mientras que
investigar con una mefo-
logia cientifica cuyo fin
sea: enconfrar solucién «a
los probiemus actuales tie-
ne un senfido mucho mas
légico y aceptable.

México ha dependido
del exiranjero - desde la
época colonial y ha im-
portado durante varias dé-
cadas tecnologia y cono-
cimiento cientifico.

México tiene la imperio-
sa necesidad de formar
sus propios
base a sus condiciones
reales (geogréficas, socio-
econdmicas, etcétera). Los
estudiantes tenemos que

desempeiiar un papel muy

importante en el desarro-
llo de nuestro pueblo: lu-
char por ser Gtiles apor-

expertos en.

‘tando soluciones a la cri--

sis que padecemos: ham-
bre, inflacién, desempleo,
atraso tecnoldgico, enaje-
nacién. .. .. Por lo tanto
requerimos de la investi-
gacién cientifica y de una
ética de altura porque el
desarrollo integral de un
pueblo implica el desarro-
llo de su ciencia; ademas,.
si aspiramos a ser nacién
independiente con una
economia multiple y dina-
mica, necesitamos avocar-
nos a la ciencia porque
esta puede contribuir a
formar una ideologia ade-
cvada al desarrollo. Una
ideologia dindmica, critica
realista, libre, original.
Si queremos ser mas
concrefos (me refiero a la
ideologia revolucionaria y
no a la reaccionaria), Mé-
xico requiere de profesio-

nistas con iniciativa pro;
ductiva y exige que por la
via mds eficaz sean in-
corporados a la produc-
cién (de nuevos conoci-
mientos aplicables .y de
bienes esenciales), aque-
llos que estdn enajenados
en la burccracia impro-
ductiva. Necesitamos or-
ganizarnos para enfrentar
el problema de la impro-
ductividad si es que de-
seamos nuestra indepen-

dencia econémica. Es ne-

cesario que nuestro pais
se imponga con ene gia a
los saqueos de nuesfros
recursos pesqueros que
practican otras naciones
con sus potentes embarca-
ciones, mientras que a los
permisionarios y péscado-

res libres mexicanos se les

limita en su crecimiento
econémico. En tanto que

no se forje una politica
justa que engrane en
nvestra realidad, no se lo-
graré avanzar un milime-
tro. Para combatir la crisis
necesitamos de una poli-
tica dindmica y no estati-
ca; realista y no utdpica;
critica y no dogmética. La
demagogia sélo conduce
a la confusién y al caos
socio-politico y econémico.
Ofro cadncer que necesita-
mos erradicar es la corrup-
cién; porque esta degene-
ra el frabajo, se pierde la
iniciativa por él, y el pro-
greso del pais .queda se-
pultado.

Las profesiones dedica-
das a la produccién de-
ben convenir en que esta
ultima se realice cientifi-
camente, y sobre fodo con
justicia.
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